Petto di Pollo o Tacchino Speck e Gorgonzola

ricetta inviata da Ilovedogs il 19/12/2008
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	Un piatto molto gustoso e molto veloce. Può essere una gran risorsa in tante situazioni!
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	Ingredienti per 4 porzioni
  8 fettine di petto di pollo o di tacchino
  1 etto di speck
  2 etti di gorgonzola
  olio, sale e pepe
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	Preparazione
Cuocere le fettine in padella con un goccio di olio a fuoco abbastanza vivace.
Salare e pepare (con moderazione).
A fuoco spento appoggiare su ogni fettina di petto una fettina di speck e una cucchiaiata (o tocchetto) di gorgonzola e mettere il coperchio sulla padella per qualche minuto, in modo che il calore imprigionato faccia sciogliere il formaggio, che formerà una salsina molto gustosa e saporita.


